NEUBURSKE

jakostni vino s priviastkem pozdni shér
2019 | polosuché

vinarska podoblast  Znojemska

vinar'ska obec Dobsice

viniéni trat U Hajku

obsah alkoholu 12,0 % obj.
zbytkovy cukr 134 g/l
kyseliny 70 g/l
cukernatost hroznd 212°NM
archivace 3-5let
Cislo Sarze 10919

Typické Neuburské z vinice U Hajku charakterizuje syté Zluta barva s
vyraznou v{ini exotického ovoce, grepu a viasského orechu. V chuti

NEUBURSKE

jakostni vino s pfiviastkem pozdni shér
2019 | polosuché

vinar'ska podoblast ~ Znojemska

vinar'ska obec Dobsice

viniéni trat U Hajku

obsah alkoholu 12,0 % obj.
zbytkovy cukr 134 g/l
kyseliny 7,0 g/l
cukernatost hroznd 212°NM
archivace 3-5let
Cislo Sarze 10919

Typické Neuburské z vinice U Hajku charakterizuje syté Zlutd barva s
vyraznou v{ni exotickéno ovoce, grepu a viasského ofechu. V chuti

LYY s objevite podobné tony, ale i prichut suseného ananasu. Zbytkovy cukr K800 ' objevite podobné tony, ale i prichut suSeného ananasu. Zbytkovy cukr
“L1d 2 dokonale vyvazuje osvéZujici kyselinka. DelSi perzistenci doplfiujijemné “L1d J dokonale vyvazuje osvézuiici kyselinka. DelSi perzistenci doplfiuji jemné
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LAH O FER = kourové tony, slanost a mineralita. Doporucujeme parovat s krémovymi LAH F ER ;1‘ kourové tony, slanost a mineralita. Doporucujeme parovat s krémovymi

zeleninovymi polévkami, prirodné upravenym hovézim, teleci pe¢inkou
¢i jemnymi paStikami, chfestem a sladkovodnimi rybami.
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