
 
 
 
 

 
NEUBURSKÉ 

NEUBURGER 

jakostní víno s přívlastkem pozdní sběr / late harvest 

2019 | polosuché / semidry 

 

vinařská podoblast Znojemská 

vinařská obec Dobšice 

viniční trať U Hájku 

 

obsah alkoholu / alcohol  12,0 % obj. 

zbytkový cukr/ residual sugar  13,4 g/l 

kyseliny / acid   7,0 g/l 

cukernatost hroznů / sugar in grapes 21,2 °NM 

archivace / archiving   3 - 5 let 

číslo šarže / batch number  10919 

 

Typické Neuburské z vinice U Hájku charakterizuje sytě žlutá barva s 

výraznou vůní exotického ovoce, grepu a vlašského ořechu. V chuti 

objevíte podobné tóny, ale i příchuť sušeného ananasu. Zbytkový cukr 

dokonale vyvažuje osvěžující kyselinka. Delší perzistenci doplňují jemné 

kouřové tóny, slanost a mineralita. Doporučujeme párovat s krémovými 

zeleninovými polévkami, přírodně upraveným hovězím, telecí pečínkou 

či jemnými paštikami, chřestem a sladkovodními rybami. 

Ocenění: 

Zlatá medaile AWC Vienna 2020 
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